




以上價格皆以新台幣計算，需另加10%服務費。
All price are in TWD and subject to a 10% service charge.
表示料金に10%のサービス料を加算させて頂きます

精進會席
Shoushinn Kaiseki  精進会席

NT$ 2,000

前菜  Appetizer  前菜
 小品五種盛合

Appetizer 5 kinds  小鉢五点

吸物  Soup  吸い物
 飛龍頭茄子擂湯 、滑菇

Tofu Balls, Nameko Mushroom  飛竜頭の茄子流し、なめこ

缽物  Bowl Dish   鉢物
 海帶芽 、胡瓜 、葛切 、生薑醋餡 、番茄薄切

Seaweed, Cucumber, Arrowroot Starch Noodles, Ginger Vinegar, Tomato  若布、胡瓜、葛きり、生姜酢餡、スライストマト

燒物  Grilled Dish  焼き物
 蓮藕豆腐利久味噌田樂 、時令野菜三種

Grilled Lotus Tofu with Sesame Miso Sauce, Seasonal Vegetables 3 Kinds  蓮根豆腐の利休味噌田楽、旬の焼き野菜

煮物  Boiled food  煮物
 牛蒡南瓜揚饅頭 、溫燉菠菜 、細切胡蘿蔔

Fried Burdock Pumpkin Balls, Slow-cooked Spinach, Shredded Carrot  キンピラ南瓜揚げ饅頭、レンソウ熱浸し、かもじ人参

揚物  Fried Dish  揚げ物
揚出豆腐 、佐松茸餡 、青檸 、紅葉蘿蔔泥

Fried Tofu with Mushroom Sauce, Lemon, Spicy Radish Puree  揚げ出豆腐、茸餡掛け、スライスレモン、紅葉卸し

御食事  Rice  お食事
 精進細捲盛合 、壽司薑 、稻荷壽司（附味噌湯）

Vegetarian Sushi Rolls and Tofu Skin Sushi Served with miso soup.  精進細巻、ガリ、炊き込み御飯の稲荷、味噌汁

水物  Dessert  水物
 季節水果 、紅豆湯

Seasonal Fruits and Red Bean Soup  旬の果物、甘味お汁粉


